tentaciones dulces

Chocolate, aceite y sal (70% cacao, AOVE del Moestrazgo y “coc en sucre”) / 7'90

(Huevos, Lacteos, Gluten)

Chocolate blanco v fruta de la pasion, helodo de violeta, sésamo y algaroba / 7'90

(Sésamo, Lacteos, frutos Secos con Cascara, Huevo, Cluten)

Helado de romero, miel frufada, limén, azahar y almendra de Albocasser / 7'90

(Huevos, Lacteos, Gluten, Frutos Secos con Cascara)

Seleccion de quesos artesanos de “El Pastor de Morella” / 7'90

(Cluten, Lacteos)

Sorbete de gin lemon y albahaca, aceite y confitura de tomate picante / 7'90

(Sin alérgenos)

Nuestros helados artesanos / 650

(Soja, Huevos, Lacteos, Gluten, frutos Secos con Cascara, Cacahuetes)

Para acompanar fu postre

L4 Gin Tonic con Chispa / 7'50
Prepparamos un medio Cin Tonic a medida segun tus preferencias —citrico, seco, afrutado o floral— seleccionando entre nuestra coleccion de
ginebras y tonicas premium. Lo acompanamos con flor eléctrica, que despierta el paladar con una sensacion vibrante y sororendente.

Tokaii S puttonyos Hungria / 9'90 Fumint. Harsleveld. Moscatel Amarilla
Ximénez-Spinola PX Delicado D. O. Jerez-Xérés-Sherry / 670 Pecio Ximénez
Valdespino Promesa D. O. Jerez-Xéres-Sheny / 540 Moscatel
Lustau PX San Emilio D. O. Jerez-Xérés-Sheny / 580 Pedro Ximénez
Floralis-Moscatel Oro Vino de Postre del Meditercneo / 4'50 Moscatel de Alejandlia
Llagrimes de Tardor D. O. Terra Alta / 490 Mistela Tinta
Esencia de Monjardin Resen’a D. O. Navara / 990 Chardonnay
Bassus Rosado Dulce D. O. Utiel-Requena / 670 Pinor Noir
Bobal Rosado Dulce D. O. Utiel-Requena / 550 Bobal
Ximénez-Spinola PX Muy Viejo Solera 1918 D. O. Jerez-Xéres-Sheny / 12'50 Pedro Ximénez



	(Huevos, Lácteos, Gluten)
	(Sésamo, Lácteos, Frutos Secos con Cáscara, Huevo, Gluten)
	(Huevos, Lácteos, Gluten, Frutos Secos con Cáscara)
	(Gluten, Lácteos)
	(Sin alérgenos)
	(Soja, Huevos, Lácteos, Gluten, Frutos Secos con Cáscara, Cacahuetes)

